
 Termometro inteligente para carne - SO0122

CÓDIGO: SO0122

MARCA: Sonoff

DESCRIPCIÓN: El termómetro inteligente permite monitorear remotamente la temperatura de cocción al transmitir los datos en tiempo
real a tu teléfono, lo que te permite supervisar el estado de la carne en la parrilla desde cualquier lugar; además, podés
establecer una temperatura objetivo para evitar que la comida se cocine de más o se queme, y cuando se alcanza ese
valor, tanto el dispositivo como tu teléfono emiten una alarma para avisarte que es momento de retirarla del fuego;
durante todo el proceso, la aplicación eWeLink registra la temperatura detectada por la sonda y genera un gráfico en
tiempo real, dicha sonda mide 1,50mt facilitando el seguimiento preciso de los cambios térmicos y ayudándote a lograr
el punto de cocción ideal. El dispositivo funciona con 2 pilas AAA (incluidas) y tiene unas dimensiones de 100 x 70 mm
(largo x ancho).

CARACTERÍSTICAS: Inteligente - Controles y sensores
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Las imágenes son meramente ilustrativas y pueden, en algunos casos, no coincidir exactamente con el producto final.
Las descripciones y detalles de los artículos ofrecidos, son meramente informativos y pueden no coincidir en un todo con el producto final
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